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MILLESIME /VINTAGE ALCOHOL VOL PRODUCER
La réserve Haut Armagnac AOC 45% alc./Vol Patrick de Montal
Chateau Arton
32700 Lectoure
GRAPES ROBE NOSE
Ugni blanc Sommeliers International Premier nez a la finesse expressive, sur
(Octobre 2013) des notes de camomille, kumquat
De belle intensité, des notes orangées, confit.
ambrées, reflets mordorés.
PALATE COMMENTS GOURMET PAIRINGS

L’attaque est généreuse et élégante avec
un milieu de bouche fruité (agrumes
confits) et floral. Finale sur la fraicheur
et ’acidité.

AWARDS

Un Armagnac dans la typicité.

Paris - Gold : 2008 - Silver : 2017, 2016, 2014, 2011, 2010.
Eauze - Gold : 2018, 2016 - Silver : 2017, 2010, 2007.

Vignerons Indépendants - Silver : 2015.

PATRICK DE MONTAL
PROPRIETAIRE RECOLTANT

WWW.ARTON.FR

DOMAINE D'ARTON
32700 LECTOURE
GERS, FRANCE

+33 (0)5 62 68 84 33

Lemon meringue tart, orange pie.
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SAS AU CAPITAL DE 115500 €
SIRET : 449 893 312 000 16

CODE APE : 4634 Z

N. TVA: FR 26 449 893 312 000 16



