
FINE BLANCHE® 2019
BLANCHE ARMAGNAC AOC

MILLÉSIME ALCOOL PRODUCTEUR

2019 45 % vol Famille Montal
Château Arton
32700 Lectoure

CÉPAGES ORIGINE NOTES DE DÉGUSTATION

Colombard Patrick de Montal crée Fine Blanche®
en 1986, initiant une toute nouvelle
catégorie avec 20 ans d’avance sur
l’INAO. Celle-ci obtient l’Appellation
d’Origine Contrôlée en 2005 et donna
son nom Blanche à la catégorie.

Distillé en octobre 2019 après un été
de grandes chaleurs, ce millésime de
Fine Blanche né de nos vins de
colombard dévoile au nez ses arômes
tout en finesse de poire mûre, de poire
compotée. On gardera longtemps en
bouche comme on peut s’en douter, la
saveur toujours exceptionnelle de ce
grand fruit que soulignera une subtile
note citronnée.

CONSEIL DE DÉGUSTATION

Servie toujours glacée au givre à la sortie de votre congélateur, elle accompagne
parfaitement saumons et poissons, fumés ou marinés, caviar, mais aussi un roquefort
et à l'heure du dessert elle soulignera la délicatesse du chocolat ou d'un sorbet.

RÉCOMPENSES

Ultimate Spirit Challenge 2021 : 91/100
ASCOT 2021 : Or, Best in show category and brandy
New-York International Spirits Challenge 2021 : Best Armagnac distillery
International Spirit Challenge 2021 : Argent
International Wine & Spirit Competition 2021 : Argent

PATRICK DE MONTAL
PROPRIÉTAIRE RÉCOLTANT

WWW.ARTON.FR

DOMAINE D’ARTON
32700 LECTOURE
GERS, FRANCE
+33 (0)5 62 68 84 33

SAS AU CAPITAL DE 115500 €
SIRET : 449 893 312 000 16
CODE APE : 4634 Z
N. TVA : FR 26 449 893 312 000 16


